
教員
番号

氏　　名 実務経験概要(職歴) 学年
担当

授業科目
科目概要

単位
時間

シラバス
番号

１年前期・後期 航空概論 航空業界に従事する上で、必要な
基礎知識・専門知識を学ぶ。

66 1

2年前期 ユニバーサルサービス 視覚障害、聴覚障害、肢体不自
由、高齢者、妊婦の方々を知識と
体験で学ぶ。

34 1

１年前期・後期 接客サービス 接客業に従事する者として必要な
接遇マナーを学ぶ。

66 1

１年前期・後期 アナウンスレッスン アナウンスレッスン 66 2

2年前期 エアラインカウンター グランドスタッフ業務のメインとな
るチェックイン業務

34 2

3 村木　真美 キャビンアテンダントとして6年間乗務し国
際線すべての空路を担当する。本部長表
彰の経験を持つ。

1年後期 マナープロトコール 日本人として社会人として必須と
なるﾋﾞｼﾞﾈｽマナー、テープルマ
ナー、プロトコール知識を身につ
ける。

32 3

合計 単位時間数 298

実務経験のある教員等による授業科目の一覧表

学　校　名 札幌観光ブライダル・製菓専門学校

学　科　名 エアライン学科

2022/6/27

グランドスタッフとして羽田空港で勤務。
チェックイン、ゲート業務、ファーストクラス
カウンター、ラウンジ等。VIP客を担当。

瀬野　綾女2

1 田川　めぐみ JAL（日本航空）グランドスタッフとして新千
歳空港に勤務。国内線や国際線など10年
間のグランドスタッフとしての経験



教員
番号

氏　　名 実務経験概要(職歴) 学年
担当

授業科目
科目概要

単位
時間

シラバス
番号

1 早瀬　久美 札幌市内ホテルに19年勤務し、ウエディン
グプランナーとして約500組の婚礼を担当
し、マネージャも務める。

１年前期・後期 ブライダル論 アシスタントウェディングプラン
ナー検定、認定ドレスコーディ
ネーター検定にむけた対策授業。

132 1

2 森谷　美幸 大手ブライダル企業に13年以上勤務。ホ
テル支配人も務める。リゾートウェディング
や海外ウェディングのプロデュース

１年前期 マナープロトコール 日本人として社会人として必須の
基礎であるビジネスマナー、テー
ブルマナー、プロトコル等にかか
わる知識を習得する。

34 2

3 森下　恵 NPO日本パーソナルカラー協会・認定講
師。色を通じて潤いのある豊かなライフス
タイルを提案。ファッションコンサルティン
グ・メイクアップアドバイスを行う。

１年前期・後期
２年前期

パーソナルカラー
レッスン

色彩技能パーソナルカラー検定モ
ジュール1の資格取得を目的とす
る。

100 3

4 笹川　亮太 都内外資系のラグジュアリーホテルに勤
務。レストランでチームリーダーとして活
躍。

１年前期・後期
２年前期

料飲サービス レストランサービスおよび宴会場
や披露宴会場の基本的なサービ
ス技術を習得します。

100 4

合計 単位時間数 366

実務経験のある教員等による授業科目の一覧表

学　校　名 札幌観光ブライダル・製菓専門学校

学　科　名 ブライダル学科

2022/6/27



教員
番号

氏　　名 実務経験概要(職歴) 学年
担当
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科目概要
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２年後期 ホテマネジメント ホテルのビジネスにまつわる学び
検定受験

32 1

1年前期 宿泊論 ホテル等の宿泊業務の基礎を学
ぶ。

34 2

１年前期・後期
2年前期

フロントオペレー
ション実習

宿泊部門での業務に必要な実習
と応用　ホテルのビジネスにまつ
わる学び

100 3

2 笹川　亮太 都内外資系のラグジュアリーホテルに勤
務。レストランでチームリーダーとして活
躍。

１年前期・後期
2年前期

レストランバンケッ
ト実習

国家試験、インターンシップなどに
向け料飲系サービスの基礎を身
につける。サービスの応用技術の
取得。

100 4

3 田川　めぐみ JAL（日本航空）グランドスタッフとして新千
歳空港に勤務。国内線や国際線など10年
間のグランドスタッフとしての経験

１年前期・後期 接客サービス 接客業に従事する者として必要な
接遇マナーを学ぶ。

66 5

合計 単位時間数 332

札幌市内のシティホテルにて約20年ホテリ
エとしてのキャリアを持つ。主としてフロント
（宿泊）業務全般に携わる。

1 大内　智博

実務経験のある教員等による授業科目の一覧表

学　校　名 札幌観光ブライダル・製菓専門学校

学　科　名 ホテル学科

2022/6/27



教員
番号

氏　　名 実務経験概要(職歴) 学年
担当

授業科目
科目概要

単位
時間

シラバス
番号

１年前期・後期 ツアープランニング ツアープランニングをする。　　旅
行会社でのカウンター販売の実務
授業

66 1

１年後期 旅行セールス 旅行会社でのカウンター販売の実
務授業である。

34 1

１年後期 旅行業務入門 国内・海外旅行の基礎知識の習
得を目指す。

32 2

１年前期 モデルコース実務 国家試験のために学んだ知識を
もとに、各テーマにそったツアープ
ランニングをする。

34 2

2年後期 ベーシックスキル 社会人に必要な人間関係を構築
する為に職場でのマナー・ルー
ル・法律基礎知識などをグループ
ワークを交えながら学ぶ

32 3

2年後期 マナープロトコール 日本人・社会人として必須となる
ビジネスマナー・テーブルマナー・
プロトコール（

32 3

合計 単位時間数 230

実務経験のある教員等による授業科目の一覧表

学　校　名 札幌観光ブライダル・製菓専門学校

学　科　名 観光総合学科

2022/6/27

キャビンアテンダントとして6年間乗務し国
際線すべての空路を担当する。本部長表

彰の経験を持つ。

村木　真美2

旅行会社に13年勤務。国家資格「総合旅
行業務取扱管理者」を保有し、一から作り
上げ添乗員として活躍。

劔持　昭博1



教員
番号

氏　　名 実務経験概要(職歴) 学年
担当

授業科目
科目概要

単位
時間

シラバス
番号

1年前期・後期 製菓実習（洋菓子） 基本動作・基礎的製菓技術を実
技する。

330 1

2年前期・後期 製菓実習（洋菓子） 基本動作・基礎的製菓技術を実
技する。

558 1

1年前期・後期 製菓実習（幇） 応用的な製パン技術を実技をす
る。授業目的としては、応用技術
を習得する目的。

132 2

2年前期・後期 製菓実習（幇） 応用的な製パン技術を実技をす
る。授業目的としては、応用技術
を習得する目的。

132 2

合計 単位時間数 1,152

実務経験のある教員等による授業科目の一覧表

学　校　名 札幌観光ブライダル・製菓専門学校

学　科　名 製菓

2022/6/27

ホテルにて約45年間勤務。製菓長、副総
料理長を経て、料理長となって第一線で活
躍してきた業界を知りつくしたプロフェッショ
ナル。

井上　雅美2

札幌でパティシエとしてのキャリアをスター
ト。その後、ブライダルケーキ・スイーツの
製造、製菓学校での教員、シェフパティシ
エに就任。

市原　希望1
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